
Menù

Roast-Beef, pomodorini, rucola e grana €11
7

Vitello tonnato €12
3,4,5

Sformato di zucca, salsa al gorgonzola e amaretto €9
1,3,7

Baccalà mantecato* €12
4,7

Acciughe impanate e fritte* €12
1,3,4,5,6,7,10

Trofie al pesto €11
1,2,3,4,5,6,7,8,10,13

Pici cacio & pepe con tartare di gambero rosso* €16
1,2,3,6,7,10

Ravioli di astice con il suo ragù, pomodorini e basilico* €22
1,2,3,4,6,7,8,10

Tagliatelle al ragù di cinghiale* €13
1,3,6,7,9

Minestrone alla genovese €10
7,8,9

Guancia brasata con purea di patate al burro* €14
1,7,9,12

Zuppetta di moscardini e piselli con crostone* €12
1,4,9,12,14

Stoccafisso accomodato* €12
4,7,8,12

Insalata di pollo €10
8,11

Patate novella al forno €6

Insalata mista €4

Insalata di pomodori €4

Capponatina di verdure* €6
9



DOLCI

Tiramisù in vasetto €5
1,3,6,7,8

Cheesecake €5
1,3,6,7,8

Affogato al caffè €4
1,3,5,6,7,8

Panna cotta in vasetto €5
6,7,8

Macedonia €5
Dolce del giorno €4/6

AL CALICE

Sauvignon San Osvaldo 100% Sauvignon €5
Rosso di Montepulciano Salterio 100% Sangiovese €5

Spumante Millesimato Dogarina Glera, Chardonnay €5
Rosato Damigella Rondinella, Corvina €5

BIRRE

Raffo lavorazione grezza draft 4.8% €6
Kozel dark draft 3.5% €7

St. Stefanus blonde bottiglia 7.0% €7
Peroni cruda bottiglia 5.2% €6

Peroni analcolica bottiglia 0.0% €6


