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MENU PRANZO

= — = ——

Roast-Beef, Rucola, Pomodorini e Grana €12
B

Vitello Tonnato €12
O =& e}

Acciughe Impana’fe e Fritte €13
X 800 & B O A&

Sformato di Carciofi con Fonduta di Taleggio €10
% 8§08

Insalata di Pollo €13
#8060

Trofie al Pesto €12
2§ HOSL D OL D

Taglia’tella Rustica al Ragu di Cingl’lictle €15
# 8 O © R E

Ravioli del Plin al Sugo di Ossobuco €14
¥ 8RO DS BO & D

Pici, Cacio e Pepe, Tartare di Gambero Rosso €18
8R0SO

Paccheri ai Tre Pomodori e Basilico
e Stracciatella di Burrata €11

% 8 0 B A
Guancia di Vitello Brasata e Puré di Patate €16
# 8 0 ®E

Zuppetta di Moscardini, Patate e Piselli €14
E I )

Tagliata di Manzo ai Funghi con Pure di Zucca €20
8

Stock Accomodato €14
> O

Tagliata di Tonno con Riduzione allAceto Balsamico

con Radicchio Stufato al Vino €18
E T

Bietole Ripassate €5
*

Patate Novella al Forno con Maionese €6
(@)

Insalata Mista €4

I piatti o gli ingredienti contrassegnati con 3¢§¢C sono congelati o surgelaﬁ aﬂ'origine dal

produHore oppure sono sottoposti in loco ad abbattimento a temperatura negativa

per garantirne la qucﬂi‘[d e la sicurezza.

Per la lista qﬂergeni consulta il mentu e chiedi al nostro staff.

ALLERGENI

) Cereali e derivati
contenenti glutine

Soia e derivati

oo Semi di sesamo
2" e derivati

B Lattee derivati

$2 Crostacei e derivati

Frutta a guscio

O Uovae derivati @ e derivati
(ﬁ? Sedano e derivati

% Pesce e derivati
& Arachidi e derivati

g Anidride solforosa

e solfiti
(v} Lupini e derivati
@ Molluschi e derivati

@ Senape e derivati



